VIl Simpdsio de Iniciacdao Cientifica

2024

Ciéncia, Tecnologia e lnovacdo para um Brasil Justo, Sustentavel e Desenvolvido

SABERES LOCAIS E INOVACAO: UM ESTUDO SOBRE A PRODUCAO ARTESANAL
DE CACHACA EM UM ALAMBIQUE FAMILIAR

Isabela Barroso dos Santos (IC)', Carlos Alberto Maximo Pimenta (PQ)'
"Universidade Federal de Itajuba, UNIFEI

Palavras-chave: Cachaga artesanal. Desenvolvimento local. Engenharia. Rural. Sul de Minas Gerais.

Introduciao

Nesta secdo, apresenta-se a pesquisa que resulta dos
desdobramentos do projeto "Regionalidades, Economia
e Cultura: Reflexdes sobre o Desenvolvimento do
Territorio do Sul de Minas Gerais", vinculado ao
PPG-DTECS (Edital n° 002/2023). A investigacio
fundamenta-se nos elementos  socioecondmicos,
culturais, politicos e simbolicos da regido,
interligando-os aos processos de geragdo de renda,
desenvolvimento sustentavel e valoriza¢do dos saberes e
fazeres locais, com énfase na producdo artesanal de
cachaca.

Objetiva-se apontar os aspectos culturais e tradicionais
que influenciam a economia da microrregido de
Itajuba/MG, com foco em uma cachagaria artesanal, no
sentido de visualizagdo dos principais desafios
enfrentados pelos produtores locais. Por este caminho,
trazer uma relagdo entre a engenharia quimica e as
tecnologias sociais. Assim, busca-se trazer uma relagao
entre a engenharia quimica e as tecnologias sociais que
podem ajudar a superar esses desafios.

Nesta linha, buscou-se evidenciar os elementos que
escapam dos planejamentos urbanos convencionais, 0s
quais se concentram exclusivamente no crescimento
econdmico, ignorando a riqueza das dimensdes culturais
e sociais locais. O estudo considera, portanto, a
regionalidade, a economia, a ruralidade e a cultura como
partes essenciais no desenvolvimento do territdrio
analisado, fundamentado na conexdo entre ciéncias
sociais, engenharia e politicas culturais, e focado na
valorizagdo da ruralidade e dos saberes locais no Sul de
Minas Gerais

Na atualidade, o desenvolvimento vem sendo
amplamente  questionado em suas abordagens
convencionais, que privilegiam perspectivas 'macro' e
'globais'. Esse debate tem ressaltado a importancia do
nivel regional e local, e o papel da sustentabilidade
como um avanc¢o social e humano, pelo menos em
termos discursivos (PIMENTA et al., 2018, pp. 6 a 44).
No caso da mesorregido do Sul de Minas Gerais,

observa-se que elementos fora das abordagens
tradicionais de planejamento urbano e das visdes
predominantes sobre desenvolvimento econdmico
podem abrir caminho para novas formas de crescimento
regional, destacando, em especial, a relevancia da
producao artesanal de cachaca.

Do ponto de vista cultural, identificou-se o potencial do
territorio para desenvolvimento baseado na integragdo
do local e do sustentavel, promovendo relagdes de
emprego ¢ renda que dignificam as pessoas do lugar,
especialmente nos municipios de pequeno porte, nas
zonas rurais e em comunidades, por meio de acdes
associativas, solidarias e cooperativas. Essas iniciativas
valorizam saberes, modos de vida e atividades que
estruturam a geracao de renda, transcendendo a nogao
de espaco funcional. Segundo Santos (1994, pp. 48 a
54), o territdrio aqui € entendido como um conjunto de
elementos politicos, identitarios, saberes, fazeres,
tradigdes e modos de organizacdo e poder, que vao além
da mera unidade politico-administrativa, promovendo
uma identidade territorial enriquecida pela cultura e
criatividade locais.

A cachaca é um simbolo cultural e econémico brasileiro,
reconhecida como um bem cultural imaterial pelo
IPHAN, por sua relagdo com a historia e tradigdes do
pais. Além de ser o segundo produto alcodlico mais
consumido no Brasil e a terceira bebida destilada mais
consumida no mundo (BARBOSA, 2013, p. 2), a
cachaca artesanal, produzida em alambiques de cobre,
destaca-se pelo sabor caracteristico e crescente aceitagdo
internacional (CARDOSO, 2006, p. 445; PEREIRA et
al., 2003, pp. 1068 a 1075). Assim, sua producdo no Sul
de Minas Gerais evidencia o papel dos saberes locais no
desenvolvimento regional, valorizando tanto a economia
quanto as dimensdes culturais.

A metodologia adotada envolveu abordagens primadrias e
secundarias. A etapa primaria consistiu na observagao
de campo em uma cachagaria artesanal, enquanto a
secundaria envolveu levantamentos bibliograficos sobre
o tema. Em uma perspectiva multidisciplinar, foram
cruzados conhecimentos sociologicos com técnicas e
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tecnologias populares, conectados as questdes de
desenvolvimento sustentavel da regido. Essa abordagem
visa compreender como os saberes tradicionais podem
ser aplicados e integrados a praticas contemporéneas,
gerando valor econémico e social.

Dessa forma, a proposta desta pesquisa caminha no
sentido de fortalecer processos populares de geragdo de
renda e fomentar pesquisas interdisciplinares que
integrem ciéncia, cultura e saberes locais. Nesse
contexto, a engenharia quimica se apresenta como uma
aliada fundamental, pois suas técnicas e inovagdes
podem aprimorar os processos produtivos, contribuindo
para um desenvolvimento local mais sustentavel e
culturalmente relevante. Com isso, busca-se reduzir as
desigualdades socioecondmicas da regido Sul Mineira,
valorizando elementos que englobam regionalidade,
economia, ruralidade e cultura no desenvolvimento
territorial. Além disso, o foco recai especialmente sobre
a producdo artesanal de cachaca em um alambique
familiar localizado no bairro Sdo Jodo da Cristina, em
Maria da F¢/MG, que serve como um exemplo concreto
da articulagdo entre desenvolvimento econdmico e
valorizagdo cultural.

Metodologia

A pesquisa foi estruturada em trés etapas principais.
Inicialmente, foi elaborada uma planilha com
informacdes de todas as cidades do Sul de Minas Gerais,
utilizando majoritariamente dados disponibilizados pelo
IBGE, oriundos do censo de 2022. Os dados foram
adquiridos manualmente a partir do site do IBGE,
resultando em um processo detalhado de coleta,
organizacdo e formatagdo das informagdes.

Em seguida, a elaboragdo dos mapas foi realizada a
partir de arquivos no formato Shapefile (SHP) da base
grafica de 2022 do IBGE, aplicados no software QGIS,
ajudando a contextualizar as informacdes coletadas e a
compreender melhor as dinamicas regionais.
Posteriormente, foi realizada a investigagdo de fontes
primdrias, buscando contatos para a realizacdo de
entrevistas, reunides e observagdes de campo. Optou-se
pelo ramo da produgdo de cachaga artesanal devido a
sua relevancia econdmica e cultural na regido, em
particular nas cidades e bairros proximos de Itajuba. A
interagdo com os produtores locais, por meio de relatos e
observagdes, destacou a importancia dessa producgdo
artesanal e seu impacto social.

A combinagdo de métodos qualitativos e quantitativos
permitiu captar as interagdes entre economia, cultura e
praticas tradicionais, ressaltando a importincia do
desenvolvimento sustentdvel e da solidariedade na

minimizacao das desigualdades.
Resultados e discussao

Com os dados coletados e os mapas produzidos, foi
tracado um panorama do Sul de Minas Gerais, com foco
na microrregiao de Itajuba, no municipio de Maria da Fé
e no bairro S3o Jodo da Cristina. Essa analise se baseia
em indices e indicadores estatisticos do territorio,
questdes geofisicas, observagdes de campo e entrevistas
realizadas. Na Figura 1, ¢ apresentado um dos mapas
que ilustra a realidade rural da regido, revelando que
aproximadamente 1,31% do territério sul-mineiro ¢
urbanizado, o que corresponde a 643,1 km? de extensao
urbana, enquanto 48.585,75 km? correspondem a areas
rurais.

Figura 1: Mapa da Mancha Urbana do Sul de Minas.

DISTRIBUIGAO DAS AREAS URBANIZADAS DO SUL DE MINAS GERAIS

Fonte: Elaboragdo propria, 2024.

A urbanizagdo na mesorregido ¢ concentrada
principalmente nas cidades que dao nome as
microrregides, como Itajubd, que possui uma populacao
estimada em 93.073 habitantes ¢ um IDHM de 0,787,
considerado elevado em relacdo ao padrio nacional.
Vizinha a Itajuba, Maria da Fé é conhecida por sua forte
presenca rural e producdo artesanal. Com uma
populagdo de 14.247 habitantes ¢ uma area urbanizada
de apenas 3,65 km? Maria da Fé exemplifica a
integracdo das praticas tradicionais com a vida urbana.
O municipio se destaca pela produgio de produtos como
rapadura e doces, vendidos nas feiras de Itajuba,
reforcando a conexdo entre as areas urbanas ¢ rurais.
Esse cenario revela a coexisténcia de tradi¢des locais e a
dinamica de possibilidades distintas para a valorizagdo
da cultura e dos saberes locais. Na Figura 2, ¢
apresentado o mapa da microrregido de Itajuba,
mostrando todas as cidades pertencentes, assim como
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Maria da Fé.

Figura 2: Mapa da Microrregido de Itajuba.
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Fonte: Elaboragao propria, 2024.

A ruralidade marcante do Sul de Minas ¢ um elemento
crucial que enriquece a diversidade cultural da regido.
As tradigOes locais, manifestadas nas praticas culinarias
e nas festividades, tornam-se evidentes na produgdo de
alimentos ¢ bebidas, como a cachaga. Durante as
entrevistas realizadas, uma histoéria em particular se
destaca: a de um alambique familiar situado no bairro
Sdo Jodo da Cristina, em Maria da Fé/MG.

O alambique ¢ um exemplo notavel da preservacao de
praticas artesanais na produgdo de cachaga. O bairro em
que estd localizado é predominantemente rural e conta
com uma economia diversificada, incluindo a producao
de rapadura, doces e plantacdes de alface, que sdo
vendidas no CEASA e hipermercados de Itajuba. A
receita da familia ¢ fruto de processos empiricos
transmitidos por geracdes, tendo passado por intimeras
tentativas até chegar a formula final, que resulta em uma
cachaga artesanal com um gosto e cheiro doce.

A producdo de cachaga segue um ciclo tradicional que
inclui o plantio da cana-de-aglicar, a moagem manual, a
fermentacdo, a destilagio e o envelhecimento.
Atualmente, a fermentagdo ¢é realizada com uma isca
comprada de outro produtor de bebidas destiladas,
“Pedrao”, localizado nos arredores de Pedralva/MG.
Esse método acelerou o processo de fermentagdo, que
anteriormente levava cerca de 15 dias e agora ocorre em
aproximadamente 24 horas. A operagdo ¢ tdo rapida que
0 mosto nos recipientes borbulha, devido a liberagao de
gases, e tende a vazar, o que demanda uma atengdo extra

e vigilancia para evitar perdas e desperdicios na
producao.

A fermentacdo, conforme descrito por Becker et al.
(2009, pp. 40 a 44), depende de fatores como a
qualidade da matéria-prima, higiene dos equipamentos ¢
a inoculagdo da quantidade adequada de fermento, os
quais sao cruciais para o sucesso dessa etapa. Considerar
esses pardmetros, como a temperatura adequada e o uso
de leveduras especificas, poderia ndo apenas melhorar a
eficiéncia do processo, mas também minimizar as perdas
durante a fermentagao.

Durante a destilacdo, ocorre a separacdo de
componentes volateis, dos componentes nao volateis. O
processo resulta em dois produtos finais: o destilado,
rico em etanol e outros compostos, € a vinhaca, também
conhecida como vinhoto. Este subproduto, embora
muitas vezes descartado, possui grande potencial para
ser reaproveitado de maneira sustentavel. A vinhaga ¢
rica em nutrientes e pode ser utilizada como fertilizante
(Gléria, 1977, pp. 4 a 57), porém se ndo for tratada
corretamente pode resultar em impactos ambientais
significativos. No entanto, no alambique, esse
subproduto ndo estd sendo reaproveitado, o que
representa uma oportunidade perdida para implementar
praticas mais sustentaveis.

Na destilacdo, utiliza-se um alcodmetro para garantir
que o teor alcodlico atinja 45%, e sdo empregados trés
tipos de alambiques de diferentes dimensdes. O
envelhecimento da bebida ocorre nos fundos da casa,
onde sdo armazenadas cachagas brancas e amarelas em
barris. Algumas cachagas envelhecidas ja possuem mais
de 12 anos.

Atualmente, a familia opera de forma informal, sem
rotular ou criar uma marca propria para sua cachaca, ¢ a
producdo ¢ relativamente pequena, em comparagao aos
anos anteriores, com cerca de 50 litros produzidos no
ultimo ano. A escolha de nido formalizar a venda foi
motivada por fatores como a elevada tributagdo e o fato
de ja possuirem outras empresas registradas. Assim, a
comercializagdo é limitada: parte do produto é vendida
em um posto de gasolina de propriedade da familia na
saida de Itajuba, enquanto outra parte ¢ vendida a granel
para um conhecido em Sdo Lourengo/MG, que tem
CNPIJ e revende a bebida na regido.

Diante disso, ¢ notdvel o potencial para promover o
desenvolvimento dos produtores de cachaca artesanal
nas areas rurais do Sul de Minas Gerais, especialmente
quando articulada com o conhecimento académico de
diversas areas, como a engenharia quimica. A integragao
entre a Universidade e os saberes locais permite a
aplicacdo de conceitos e técnicas que podem aprimorar a
qualidade dos processos produtivos, desde o controle
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mais eficiente da fermentagdo até o aproveitamento
sustentavel de subprodutos. Essa associagdo pode elevar
a qualidade da produg@o e, ao mesmo tempo, fomentar o
desenvolvimento local, gerando renda e proporcionando
maior autonomia e dignidade aos produtores e suas
comunidades.

Conclusoes

A pesquisa enfatiza a importancia de promover politicas
que integrem as dimensdes rural e urbana, valorizando
as tradicdes locais enquanto estimulam inovagdes
tecnologicas para um desenvolvimento sustentavel. A
produ¢do de cachaga artesanal, exemplificada no
alambique familiar de Maria da Fé, ilustra como saberes
tradicionais podem se aliar as praticas da engenharia
quimica, resultando em processos mais eficientes e
respeitosos com o meio ambiente.

Nesse contexto, a combinagdo entre tradicdo e inovagdo
¢ fundamental. As praticas artesanais preservam a
cultura local e abrem espaco para a aplicacdo de
conhecimentos técnicos que otimizam os processos de
produgdo. O vinhoto, um subproduto gerado durante a
producdo, possui um grande potencial para ser
reutilizado de diversas maneiras, seja como insumo para
a fabricacdo de outros produtos ou como matéria-prima
para a geracdo de energia. Embora esse potencial ainda
ndo seja explorado pelo alambique, sua utilizagdo
poderia ndo apenas agregar valor a producdo, mas
também contribuir para praticas mais sustentaveis.
Adicionalmente, a situacdo da familia produtora, que
opera na informalidade devido a alta tributagao, reflete o
descaso do governo em relagdo aos pequenos
produtores. Reconhecer e valorizar os saberes locais ¢é
crucial, e a engenharia quimica pode desempenhar um
papel essencial nesse processo, aprimorando praticas
que minimizam perdas e aumentam a eficiéncia
produtiva.

Assim, a valorizacdo dos saberes locais, somada a
implementacdo de praticas sustentaveis, pode gerar
novas oportunidades de renda e promover o
desenvolvimento econdémico de forma integrada e
responsavel. Este modelo de integracdo, embora
observado no Sul de Minas Gerais, tem potencial para
ser adaptado a outros contextos rurais, destacando a
capacidade de unir tradi¢do e inovagao.

A pesquisa revela a necessidade de que as politicas
publicas reconhecam e apoiem essa interconexao,
garantindo que os pequenos produtores tenham espago
para prosperar. A andlise do alambique familiar em
Maria da Fé mostra que, ao respeitar e fortalecer as
tradigdes locais, € ao buscar inovagdes que atendam as

demandas contemporaneas, ¢ possivel construir um
caminho para um desenvolvimento que respeite a
dignidade das comunidades e promova a preservagio
cultural e ambiental. A valorizagdio da producao
artesanal de cachaga se destaca, portanto, como um
elemento chave para explorar as interagdes entre o rural
e o urbano, contribuindo para a geracdo de renda e
reforgando a importancia da cultura local no contexto do
Sul de Minas Gerais.
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